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Menu de Mére en Fille ™ o Menu Champétre
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HOTELS | coiiavo (d epuis 3 générations ) , fc?rmgle boissons non comprises
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| Entrée + Plat + Fromage ou Dessert = 26.00 € | prévenirala ntrée + plat + dessert = 33.00 €
| réservation. .

E + Plat + f + = 36.
a Entrée + Plat + Fromage + Dessert = 29.00 € Nous ne faisons nree o roma‘?e dessert = 36.00 €
pas de formule )
Entrée + Plat : 22.00 € Végan. Entrée + plat: 28.00 €

Menu enfant : 13.00 € (moins de 12 ans): saucisson + un plat au

choix sur le menu entre Mére et Fille + un yaourt ou 2 boules de glaces maison
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Foie gras de canard maison et ses toasts(+5€)

Assortiment de charcuterie frai R i f |
(Jambon cru d’Auvergne , saucisson de chez Puzzi, Saumon frais mariné au romarin fagon Gravelax

. . . ou
terrine et caillette maison) Al . .
Poélée de cépes en persillade
ou

Lottt
Salade aux AOPIlentilles vertes du Puy, oeuf parfait de Gateau de brochet a la noix de saint Jacques
Marc et son coulis d'écrevisses

E9batyl
Cuisse de canard confite par nos soins

ou

Croustillant de boudin noir maison aux pommes

ou

ou

Demi magret de canard comme on |'aime

ou

Téte de veau sauce gribiche

N o . Lt gty
Téte de veau sauce gribiche : . :
A Assiette de 4 fromages de nos régions ou Yaourt maison
. ;. . Eatatal
Assiette de 4 fromages de nos régions ou Yaourt maison . :
e Dessert maison au choix

Dessert maison au choix
Tout est fait Maison méme les glaces.

Toutes nos viandes sont Frangaises, porc, boeuf, veau, canard
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